La Sultana Oualidia vous propose les meilleurs produits de la région de Oualidia
cuisinés simplement pour faire la part belle aux récoltes de poissons & crustacés
des pécheurs du village et aux huitres voisines. Notre souhait est de partager une
cuisine authentique, locale et d’'une extréme fraicheur, dans une ambiance
élégante et détendue.

La Sultana Oualidia selected the best locally sourced products in Oualidia prepared
in a simple manner to make the most of fishermen catch of the day and nearby
oyster farm supply. Our wish is to share an authentic cuisine with the priority to
the fresh & local ingredients served in elegant and relaxed atmosphere.



Entrées — Starters

Salades Marocaines aux Légumes de Saisons

Pastilla de Poisson & Fruits de Mer de nos Cotes

Soupe de Potiron aux Huitres de la Lagune

Chiwat de Safi, Compote de Sardine, M’Kila de Calamars, Galettes de Courgettes

Calamars a La Chermoula au Gingembre frais

Plats— Main Courses

Poulpe cuit en Tagine, aux capres de Safi

Lssane Ter fagon Rissotto aux Palourdes d’Ici

Tagine de Beeuf du el Haouz, Epices d’Ici & petits pois du Jardin

La Lotte de L’Atlantique cuite en Tangia

Tajine de Poulet Beldi de El Jadida facon Makfoul

Tagine Berbere aux Légumes du Potager

Magret de Canard du Gharb juste Réti, Potirons et Carottes a I'Orange

Filet de Boeuf du El Haouz poélé, Pomme de Terre au Safran de Taliouine & Sauce au Poivre

Desserts — Desserts

Dégustation de Douceurs Marocaines

Traditionnelle Créme Br(ilée a la Vanille

Omelette Norvégienne Flambée au Cognac et a la Liqueur d’Orange

Sélection de Glaces & Sorbets Maison
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